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FUNARO
OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA

BIOLOGICO / varieta: NOCELLARA

Olio di oliva di categoria superiore ottenuto direttamente dalle olrve
ed unicamente mediante procediment: meccanici

Prodotto e Confezionato da Oleifici Asaro dal 1916 sr.l. in
c.da Formeca - Camarro, Partanna (TP) - Itaha
per conto di Funaro s.r.l. Azienda Vinicola, c.daScannS.S. 188
Santa Ninfa (TP) - Italia

A

Valori Nawizionali Medi | ||C4NsMomconao | iy, 2 lattine
AUTORIZZATO DAL MIPAAF
er 100 m| di prodotto — 3
pe 2P | {hT- B1O- 004 da Litri S
Valore Enerpetico 824 Kcal/3389 K)) ACRICOLTURA ITALIA
Grassi, di cm 916¢ Operatore controllato
_ i iy PRODOTTC
mensimsatur 69,7 g ITALIANO
Carboidrati Og aT 2
dicuimmchei 0 W 7 e 2
Proteine O /u » % b n
Sale Og ‘: '

Campagna Olearia 2023/2024 L.AONT396
Consumare preferibilmente entro 10/05/2025
Conservare al riparo dalla luce ¢ da fonti di calore
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